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9:00 Acreditaciones

9:15 Apertura

9:20 Charla Plenaria: De la certeza del hardware a la incertidumbre de la IA: procesamiento
de sefiales, arquitecturas, modelos y metrologia algoritmica

Dr. Edgardo Marchi.

Ingeniero Electrénico y Doctor de la Universidad de Buenos Aires, area ingenieria. Actualmente
se desempefa como profesor adjunto del area de Sistemas en FCEN-UBA y es Jefe del
Departamento de Inteligencia Artificial en INTI.

Resumen: aunque el disefo de arquitecturas digitales y el desarrollo de modelos de Inteligencia
Artificial (IA) suelen percibirse como disciplinas independientes, la interseccidn entre ambos
mundos proporciona un enfoque diferencial para la investigacién aplicada.

En esta charla se abordara la evolucion de lineas de investigacidn aplicadas en el INTI, transitando
desde el disefio de sistemas deterministicos en hardware reconfigurable para el procesamiento
de senales (en plataformas de television digital y banda ultraancha) hacia la evaluacién
metrolégica de modelos de IA. Se analizard cémo los problemas complejos empujan las
soluciones hacia el mundo del aprendizaje automatico cuando los métodos tradicionales ya no
resultan suficientes. Finalmente, se discutira por qué los enfoques metroldgicos tradicionales —
diseflados para entornos deterministicos y basados en la fisica del sistema— resultan
insuficientes o inaplicables ante la opacidad y la naturaleza probabilistica de los modelos de caja
negra. En este contexto, se presentara cdmo la exigencia de contar con tolerancias y margenes
de error definidos se traslada hoy al software mediante la metrologia algoritmica. Se
profundizara en herramientas para la cuantificacién de incertidumbre y en nuevos marcos para
la evaluacion técnica de Agentes Inteligentes, concluyendo con una reflexién sobre el valor
estratégico de dotar de trazabilidad a los algoritmos para garantizar la confiabilidad en la
transferencia tecnolégica a la sociedad.

10:10 Membranas poliméricas modificadas con nanomateriales para la produccion de
hidrégeno

Lic Rebeca Falcione — INTI INCALIN - UNSAM

Resumen: Una forma de mejorar la eficiencia de los electrolizadores alcalinos es optimizar las
propiedades mecanicas y de estabilidad quimica de las membranas de intercambio idnico.
Distintos autores reportaron la produccion de membranas sintetizadas a partir de
polibenzimidazol (PBI) y alcohol polivinilico (PVA), las cuales presentaron mejores rendimientos
gue las membranas comercialmente disponibles, pero con problemas de heterogeneidad.
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Asimismo, otros autores mencionaron la mejora en el rendimiento mediante la incorporacion de
nanotubos de carbono (NTC) a las matrices poliméricas. Dados estos antecedentes, en este
trabajo se propone estudiar la influencia de los NTC recubiertos por hidréxidos mixtos de
magnesio y aluminio (HDL@NTC) en las propiedades de las membranas de PBI-PVA. Se
prepararon mezclas de PBI-PVA con distintos porcentajes de HDL@NTC (entre 0,2 % y 1 %). Se
determind la conductividad idnica, el hinchamiento y sorcién de agua y KOH, y su desempeiio en
un electrolizador alcalino de tipo zero-gap. La caracterizacién se llevd a cabo utilizando
microscopia SEM y espectroscopia FT-IR. Los resultados sugieren que las nuevas membranas son
una alternativa prometedora ya que aumentan al doble la eficiencia de un electrolizador respecto
de las membranas sin HDL@NTC.

10:30 Desarrollo de un Experimento Virtual para Ensayos de Arco Interno

Lic. Matias Aguirre INTI INCALIN - UNSAM

Resumen: En este trabajo se presentan los primeros resultados del desarrollo de una
contraparte digital para ensayos de arco interno (Internal Arc Test, IAT) en celdas de mediay
alta tensidn. El objetivo es reducir la cantidad de ensayos fisicos requeridos por las normas IEC
mediante un experimento virtual capaz de identificar condiciones criticas de sobrepresion y
asistir en la ejecucién de los ensayos. La metodologia combina dos modelos numéricos
complementarios: un modelo rdpido basado en Diferencias Finitas (FDM), utilizado para el
analisis de incertidumbre y la identificacidn de configuraciones de peor caso mediante
simulaciones de Monte Carlo, y un modelo detallado basado en Volumenes Finitos (FVM)
implementado en OpenFOAM, capaz de reproducir gradientes de presidn y temperatura
durante el arco eléctrico. Ambos modelos resuelven las ecuaciones de conservacion de masa,
cantidad de movimiento y energia junto con la ley de gases ideales. Ademas, se identificaron y
propagaron fuentes de incertidumbre provenientes de mediciones eléctricas, parametros
geométricos y propiedades termofisicas. También se evaluaron estrategias para reducir el costo
computacional de la propagacién de incertidumbre, incluyendo paralelizacién MPI y un método
alternativo denominado SSPRC. Los resultados muestran la viabilidad del enfoque propuesto y
evidencian la necesidad de un adecuado mallado y calibracién de los términos difusivos del
modelo CFD.

10:50 Pausa para café

11:10 Charla Plenaria: Aportes de la investigacion en temas de Ingenieria de
Alimentos y Economia Circular: casos de analisis

Dra. Noemi Zaritsky.
Ingeniera Quimica (Universidad Nacional La Plata, UNLP). Doctora Ciencias Quimicas
(Universidad Buenos Aires). Profesora Titular y Profesor Emérito UNLP. Investigadora Superior
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CONICET. Fue Directora del Centro de Investigacién y Desarrollo en Ciencia y Tecnologia de los
Alimentos (CIDCA, UNLP-CONICET-CIC) (2003-2016).

Areas de investigacion: Ingenieria de alimentos, Modelado Matematico, Criopreservacion,
Biopolimeros, Valorizacién de subproductos de la industria alimentaria.

Primera mujer Miembro Titular Academia Nacional Ingenieria y Academia de Ingenieria
Pcia.Bs.As. Miembro Titular Academia Nacional de Ciencias Exactas, Fisicas y Naturales
(ANCEFN) y World Academy of Sciences (TWAS). Premio TWAS Engineering Sciences (2019);
Premio Senior Moulton Medal Award, Institution of Chemical Engineers, Reino Unido(2021).
Doctor Honoris Causa Universidad de Cuyo ( 2026) Premio Consagracion de Asociacién Quimica
Argentina (2024); Premio Konex Platino Ciencia y Tecnologia(2023); Distincidon Investigador de
la Nacion Argentina (2015); Premio Bunge y Born Ingenieria de procesos (2015); Premio Ada
Byron 2021 a Mujer Tecnéloga Argentina; Premio Arcor a Innovacién (2019); Premio Bernardo
Houssay Trayectoria (2015); Premio Consagracién ANCEFN (2010); Premio Consagracion
Academia Nacional Ingenieria (2006); Premio Bernardo Houssay-Investigacion Cientifica
Tecnoldgica (2006).

Resumen: En esta presentacién se exponen diferentes temas en los cuales se realizaron aportes
innovadores desde la investigacion en el drea de alimentos y de economia circular y que
permitieron también realizar transferencia al sector productivo

Alimentos: Estructura y morfologia de cristales de hielo en tejidos carnicos congelados,
recristalizacidn de hielo; Microbiologia predictiva y modelos cinéticos de desarrollo microbiano;
Técnicas no destructivas de medicidn de concentracién relativa de pigmentos musculares
mediante espectrofotometria de reflectancia difusa y su relacién con el color en carnes;
Preservacion de alimentos mediante métodos no térmicos (radiaciéon UV, aplicacién de ozono
gaseoso y altas presiones en carnes ); Vinculacidn de microestructura de alimentos con ensayos
de viscoelasticidad, desarrollo de alimentos libre de gluten y con propiedades nutricionales
especiales, peliculas biodegradables y recubrimientos comestibles a base de polimeros;
Modelado matematico y simulacién computacional de procesos de transferencia de energia
con simultanea inactivacién microbiana, desnaturalizacién proteica o inactivacién enzimatica;
Modelado del proceso de congelacion de alimentos; Criopresevacidon de material bioldgico.
Economia circular: obtencién de acido férulico a partir de bagazo cervecero y aplicaciones;
Produccidn de quitosano a partir de residuos pesqueros, la caracterizacion fisicoquimica del
amino-polisacdrido y su aplicacién para: i)clarificacion de aguas de la industria del petréleo
mediante procesos de coagulaciéon y ii)remocién por adsorcion de cromo hexavalente, arsénico
y colorantes azoicos a partir de aguas contaminadas; Produccién de polihidroxialcanoatos
utilizando cultivos mixtos en reactores bioldgicos granulares

12:00 Estudios de caracterizacion de un candidato a material de referencia para
determinaciones de sulfitos en confituras
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Ing. Qca. Roxana Corpora Incalin — Ceprocor, Cérdoba

Resumen: Este trabajo presenta el desarrollo de un candidato a Material de Referencia (cMR)
para determinaciones de sulfitos en confituras. Un desafio inherente es la inestabilidad de los
sulfitos. Para resolverlo, se implementé una estrategia analitica innovadora: utilizar el aducto
sintético hidroximetilsulfonato como reemplazo del mensurando. Se desarrollé una matriz
sintética a base de agua, sacarosa, pectina y acido citrico y se caracterizé mediante ensayos
fisicoquimicos (pH, refractometria), reoldgicos (rotacionales y oscilatorios) y espectroscépicos
(NMR, FTIR). El ctMR presenta valores fisicoquimicos similares a los de mermeladas (pH: 2.89 -
3.14; 67 - 70 °Brix), un comportamiento pseudoplastico con viscosidad intermedia y un rango
viscoelastico lineal de hasta 0.60 %. Se identificaron por FTIR y NMR estructuras moleculares
como sacarosa, pectina y productos de la hidrdlisis acida consistentes con mermeladas. Se
optimizd la determinacién de sulfitos por HPLC-FLUO con superficie de respuesta del disefio
central compuesto. Se validaron metodologias analiticas separativas (IC, y LC-MS/MS). Del
estudio de muestras del cMR fortificadas se obtuvieron recuperaciones entre 95 y 108 para LC-
MS/MS y entre 84 y 104 para IC. El cMR cumple con las especificaciones de disefio. Estudios de
homogeneidad y estabilidad en curso podrian convertirlo en un material de referencia
certificado

12:20 Reduccion del contenido de anhidrido sulfuroso en vinos mediante coinoculacion de
levaduras nativas biocontroladoras

Lic Erica Yanina OCAMPO JIMENEZ - Instituto de Biotecnologia, Facultad de Ingenieria,
Universidad Nacional de San Juan

Resumen: El anhidrido sulfuroso (SO,) es ampliamente utilizado en la industria vitivinicola por
su accion antimicrobiana y antioxidante; sin embargo, su uso genera preocupacién debido a
posibles efectos adversos en la salud y a las crecientes exigencias de consumidores y
organismos internacionales orientadas a reducir conservantes quimicos en alimentos y bebidas.
En este trabajo se propone disminuir la dosis de SO, empleada en la elaboracion de vinos
mediante la coinoculacién de levaduras nativas biocontroladoras no Saccharomyces junto

con Saccharomyces cerevisiae. La investigacion evalua el potencial antagonista de cepas
autdctonas aisladas en San Juan frente a levaduras contaminantes del vino, optimizando
condiciones fisicoquimicas relevantes para el biocontrol. Asimismo, se estudia la compatibilidad
y desempefio fermentativo de los co-indculos en diferentes escalas, incluyendo ensayos piloto
en mosto de Sauvignon Blanc. Finalmente, se analizaran pardmetros microbioldgicos,
fisicoquimicos y sensoriales de los vinos obtenidos, buscando desarrollar una alternativa mas
saludable y sustentable para la industria enoldgica.

12:40 Sesidn de posteres



